STRAWBERRY FIELDS FOREVER

iLK ASAMADA KATMAN, TABAKALASMA KAVRAMLARININ TARIF EDILEBILIR EN iLKEL HALINi
FORMA YANSITARAK ELE ALINDLUN,SUT, SIVIYAG BIRARAYA GETIRILEREK PISIRME SURECINE DAHIL
OLDU.BU NOKTADA RENK VERMESI ADINA NAR CICEGI SUYU EKLENDI.BOYLELELIKLE DAHA AYIRTE-
DILEBILIR, KENDINE 6ZGU BiR HAL ALDI. MALZEME, KALIP GiBi PARAMETRELER SABIT TUTULUR-
KEN MALZEME ORANLARI,PISIRME SURESI,PiSIRME DERECESI GiBi PARAMETRELER DEGISTIRILE-
REK FARKLI TAT, DOKU, FORM SONUGLARINA ULASMAK MUMKUN OLDU. SONUCA ULASABILMEK
ICIN DENEYIMLENEN SUREC NE ISTEDIGIMiZi KESFETTIRDIKTEN SONRA BUNUN NASIL OLACAGINI
DA ORNEKLER iLE SUNDU.

'YEMEK YAPMAK TEMELDE DENEMEYE DAYALI BiR
PRATIK.BU DENEMELER iLKEL CAGLARDAN BU
'YANA FARKLI ARAYISLAR ICERINE GIRMIS DEVIN-
GEN BIR KESIF SERUVENI. BIREYIN KENDI SERUVE-
NiNi BU PRATIKLERIN OLUSTURDUGU BILGI KAT-
MANLARININ BIiRBIRIYLE iLiSKILENEREK GIRFTLES-
MESI, UST USTE EKLENEREK TABAKALASMASI
OLUSTURUR.

BU CALISMADA BELLi PARAMETRELER KULLANILA-
RAK YEMEK YAPMA PRATIGININ DENEYIM VE BiRi-
KiM SURECINE TANIK OLMAK AMAGLANDI.

TKINCI ASAMA ISE BU KATMANLAR ARASINDAKI GIRIFT ILISKiYi BAGLAYABILECEK BIR ARA TABAKA
OLUSUMU OLDU.BURADA BILGININ PRATIGE DONUSMUS HALINi DUYU ORGANLARINA TATTIRMANIN
YOLLARI DENENDI.EN TEMEL UC TAT OLAN ACI, TATLI EKS| GORECE DAHA AZ TANIMLANABILIR BAG-
LAYICI BIR ARA KATMAN iCINDE YEME EYLEMINI YAPACAK OLAN TADICIYA SURECIN GETIRMIS
OLDUGU FARKLI DENEYIMLERI SUNMAK ADINA GIZLENDI, ARALARA SUZOLDU S1ZDI.BU TEMEL
TATLAR DIGER DUYULARLA BIRLIKTE BIREYLE DAHA GUCLU BIR KARSILASMA YARATMASI ADINA
FARKLI, KENDINE 6ZGU KOKUSU VE RENGI OLAN URUNLER OLDU.TAT ALMA DUYUSU KOKU ALMA VE
GORME ILE DAHA KESKIN TARIFLENEBILIR BIR AN YASATMAYI AMACLADI.
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Yemek yapmak temelde denemeye dayali bir pratik.Bu denemeler ilkel caglardan bu yana farkl
arayislar icerine girmis devingen bir kesif sertiveni. Bireyin kendi serlivenini bu pratiklerin
olusturdugu bilgi katmanlarinin birbiriyle iliskilenerek girftlesmesi, Gst Uste eklenerek tabakalasmasi
olusturur.

Bu calismada belli parametreler kullanilarak yemek yapma pratiginin deneyim ve birikim siirecine
tanik olmak amaglandi.

ilk asamada katman, tabakalasma kavramlarinin tarif edilebilir en ilkel halini forma yansitarak ele
alindi.Un,s(it, siviyag biraraya getirilerek pisirme siirecine dahil oldu.Bu noktada renk vermesi adina
nar gicegi suyu eklendi.Boylelelikle daha ayirtedilebilir, kendine 6zgi bir hal aldi. Malzeme, kalip gibi
parametreler sabit tutulurken malzeme oranlari,pisirme siiresi,pisirme derecesi gibi parametreler
degistirilerek farkh tat, doku, form sonuglarina ulasmak mimkin oldu. Sonuca ulasabilmek igin
deneyimlenen sire¢ ne istedigimizi kesfettirdikten sonra bunun nasil olacagini da érnekler ile sundu.

ikinci asama ise bu katmanlar arasindaki girift iliskiyi baglayabilecek bir ara tabaka olusumu
oldu.Burada bilginin pratige donlismis halini duyu organlarina tattirmanin yollari denendi.En temel
Ug tat olan aci, tath ,eksi gérece daha az tanimlanabilir baglayici bir ara katman igcinde yeme eylemini
yapacak olan tadiciya slrecin getirmis oldugu farkli deneyimleri sunmak adina gizlendi, aralara
slzlilda ,sizdi.Bu temel tatlar diger duyularla birlikte bireyle daha gigli bir karsilasma yaratmasi
adina farkh, kendine 6zgii kokusu ve rengi olan Grlinler oldu.Tat alma duyusu koku alma ve gérme ile
daha keskin tariflenebilir bir an yasatmayi amacladi.

Ara katman igerisinde beklenmedik sizintilar yer aldi.Yer yer tatlarin ikili ve hatta sansliysaniz Gigli
iliskilerin farkli deneyimler sunmasi 6ngoriildii.Oyle ki tasarimcinin miidahale edemeyecegi, siirecin
olusturdugu bu iliskiler ancak tadacak birey ile tasarim arasinda deneyimlenmis sinirli anlardan biri
olacaktir.



MALZEMELER

Katmanlar igin

1 yemek kasigi un

% cay bardagi st

% cay bardagi sivi yag

% cay bardagi nar cicegi suyu
Ara Katman

2 su bardagi su

2 yemek kasigil nisasta

1 paket vanilya

1 yemek kasigi seker

Tath Dolgu

% cay bardagi st

1 tath kasigi nisasta

% cay bardagi cilek plresi
Eksi dolgu

% ¢ay bardagi sit

1 tath kasigi nisasta
1/2¢ay bardagi limon suyu
1 tath kasigi limon rendesi
Aci dolgu

% cay bardagi sit

1 tath kasig nisasta

1 tath kasig toz zerdecal

Malzemeler karistirildi.Isitilmis tava icerinde pisirildi. istenilen pisme derecesinde tavadan alind.

Tavan kaliba yerlestirildi ara katman dokuldi,katman icine farkli tatlardaki dolgular siringa ile
sizdirildi. Orta katman yerlestirildi.Uzerine ara katman ve dolgular eklendi.Ust katman kapatild.
Buzdolabinda 2 saat dinlendirildi.

Afiyet olsun



STRAWBERRY E




